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अनुभाग 1: मूल िववरण 

 
1. योƶता नाम मशŝम कʐीवेटर 

STC - AGR/NSQF-2022/0231 
2. Ɨेũ/Ɨेũ कृिष 
3. Ůकार का योƶता: ☐ नया  ☐√ संशोिधत 

☐ है ऐİǅक/िवकʙ 

☐ ओईएम 

एनƐूआर कोड एवं मौजूदा/िपछली योƶता का संˋरण: 

(पįरवतŊन को पहले का, एक बार अनुमोिदत) एसटीसी - STC - 
AGR/NSQF-2018/801 

योƶता नाम का मौजूदा/िपछला संˋरण: 

 

मशŝम कʐीवेटर 

4. a. ओईएम नाम 
b. योƶता नाम 
( जहाँ भी लागू) 

NA 

5. रा Ō̓ ीय योƶता पंजीकरण करवाना (एनƐूआर) कोड 

और संˋरण 

( इǅा होना जारी िकए गए बाद एनएसƐूसी अनुमोदन) 

QG-03-AG-00365-2023-V2-WBSC 
 

6. एनसीआरएफ /एनएसƐूएफ ˑर: 3 

7. पुरˋार (Ůमाणपũ/िडɘोमा/एडवांस िडɘोमा/ कोई भी 
अɊ (जहाँ भी उपयुƅ िनिदŊʼ करŐ  एकािधक 
Ůवेश/िनकास भी और उपलɩ करवाना िववरण मŐ अनुलưक) 

Ůमाणपũ 

8. संिƗɑ िववरण का  योƶता मशŝम उȋादक मुƥ ŝप से मशŝम की बाहरी खेती करते हœ। वे िनयिमत देखभाल के तहत मशŝम की रोपाई, िसंचाई
और कटाई करते हœ। साथ ही, वे मशŝम उȋादन की गुणवȅा की जांच करते हœ और बाजार/िबŢी के िलए सामान की तैयारी
करते हœ। मशŝम की वृİȠ की İ˕ितयो ंकी िनगरानी मŐ पानी की आपूितŊ, वायु Ůवाह और खिलहान का तापमान शािमल होता
है। इसके अलावा, यह सुिनिʮत िकया जाता है िक खेत की ˢǅता और पिवũता बनी रहे। 

9. छाũ/ŮिशƗु/िशƗाथŎ/कमŊचारी के िलए Ůवेश हेतु पाũता 
मानदंड 

Ůवेश योƶता और उपयुƅ अनुभव:   

   

    

    

    

    

S. 
No. 

Academic/Skill Qualification (with 
Specialization - if applicable) 

Required Experience (with 
Specialization - if 

applicable) 
1 Grade 10 Nil 

2 Grade 8 pass and pursuing 
continuous schooling in regular 
school with vocational subject 

Nil 

3 Grade 8 Pass 2 yrs 

4 5th Grade Pass 5 yrs 
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10. Ţेिडट सौपंा गया को यह योƶता, मूʞांकन के अधीन 

(रा Ō̓ ीय Ţेिडट के अनुसार) 
ŝपरेखा ( एनसीआरएफ़ )) 

12 11। सामाɊ लागत आदशŊ वगŊ (I/II/III) (जहां भी लागू हो) : 

NA 

12. कोई लाइसŐिसंग आवʴकताएं के िलए उपŢम 
ŮिशƗण पर यह योƶता (जहां भी लागू हो) 

NA 

13. ŮिशƗण िवतरण के तरीको ंके अनुसार ŮिशƗण अविध 

(िनिदŊʼ करŐ  कुल अविध जैसा Ůित चयिनत ŮिशƗण िवतरण 

मोड और जैसा Ůित मांग योƶता का) 

√ ☐ ऑफ़लाइन ☐ ऑनलाइन ☐ िमिŵत 
 
 
 
 

 
(संदभŊ देना िमिŵत सीखना अनुलưक के िलए िववरण) 

14. गठबंधन को एनसीओ/आईएससीओ कोड/s (अगर नही ं
कोड है 

उपलɩ उʟेख  वही) 

6194.9900 

15. योƶता Ůाɑ करने के बाद Ůगित पथ (कृपया िदखाओ 

पेशेवर और शैƗिणक Ůगित) 

Ɨैितज Ůगित: 
1. वमŎ -कɼोːर (एल- 3) 
2. जैव गैस और जैव गारा तकनीिशयन  (एल- 3) 
खड़ा Ůगित: 
मशŝम उȋादक (एल- 4) 

16. अɊ भारतीय भाषाएँ िजनमŐ योƶता और नमूना 
पाǬŢम हœ Ůाणी 
Ůˑुत 

NA 

17. है समान योƶता उपलɩ पर एनƐूआर- यिद 

हाँ, औिचȑ के िलए यह योƶता 
☐ हाँ  √ ☐ नही ंयूआरएल का समान योƶताएं: 

18. है  काम भूिमका वʴ को ʩİƅयो ंिवकलांगता के साथ ☐ हाँ  √ ☐ नही ं
अगर "हाँ", िनिदŊʼ करŐ  उपयुƅ Ůकार का िवकलांगता: 

19. कैसे भाग लेना का औरत इǅा होना 
ŮोȖािहत 

औरत जैसा भाग का ˢयं सहायता समूह लेना भाग मŐ यह ŮिशƗण और तब जाना के िलए ˢ रोजगार जैसा साथ ही 
वेतन रोज़गार 

20. हœ हįरयाली/ पयाŊवरण İ˕रता पहलू ढका Šआ (िनिदŊʼ 

करŐ   एनओएस/मॉǰूल 

कौन इसे कवर करता है ) 

☐ हाँ  √ नही ं

21. है योƶता उपयुƅ को होना की पेशकश की मŐ 
ˋूल/कॉलेज 

ˋूलो ं √ हाँ ☐ कोई कॉलेज नही ं ☒ हाँ ☐ नही ं

Training Delivery 
Modes 

Theory 
(Hours) 

Practical 
(Hours) 

OJT 
Mandatory 

(Hours) 

OJT 
Recommende 

d (Hours) 

Total 
(Hours) 

Classroom (offline) 120 120 120  360 
Online      
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22. नाम और संपकŊ  िववरण का भेजने से / पुरˋार देने वाली 
सं˕ा एसपीओसी 
(मŐ मामला का सी या एमएस, उपलɩ करवाना िववरण का 
दोनो ंनेतृȕ करना 

Name: Saequa Monazza, Chief Administrative Officer 
Email: caowbsctvesd@gmail.com Contact No.: 033-2340-3717 

 
 अब और सहायक ए.बी. वेबसाइट: sctvesd.wb.gov.in 

23. अंितम अनुमोदन तारीख Ȫारा एनएसƐूसी: 3.5.2023 24. वैधता अविध: 3 साल 25. अगला समीƗा तारीख 3.5.2026 

 
अनुभाग 2: मॉǰूल सारांश 

एनओएस/एस का योƶता 

(मŐ असाधारण मामलो ंइन सकना होना बताया गया है जैसा अवयव) 

अिनवायŊ एनओएस/एस: 
 
िनिदŊʼ करŐ   ŮिशƗण अविध और आकलन मानदंड पर एनओएस/ मॉǰूल ˑ र। के िलए आगे िववरण संदभŊ देना पाǬŢम दˑावेज़। 

Th.-Theory Pr.-Practical OJT-On the Job Man.-Mandatory Training Rec.-Recommended Proj.-Project 
 

S. 
No 

NOS/Module Name NOS/Module 
Code & Version 

(if applicable) 

Core/ 
Non- 
Core 

NCrF/ 
NSQF 
Level 

Credits 
as per 
NCrF 

Training Duration (Hours) Assessment Marks 
Th. Pr. OJT- 

Man. 
OJT- 
Rec. 

Total Th. Pr. Proj. Viv 
a 

Total Weightage 
(%) (if 

applicable) 

1. भारत मŐ मशŝम खेती के 
दायरे और महȇ की 
पहचान करŐ। 

AGR/0231/OC1,V 
2.0 

मुƥ 3 1 20 10   30 50 40   90 9% 

2. मशŝम की खेती के िलए 
आवʴक खाद तैयार करŐ  
और उसे पाʮुरीकृत करŐ  

AGR/0231/OC2,V 
2.0 

मुƥ 3 1 10 20   30 24 60   84 8.4% 

3. मशŝम की 
ʩावसाियक ŝप से 
महȕपूणŊ Ůजाितयो ंका 
चयन करŐ  और िडज़ाइन 
खेती के िलए उपयुƅ 
˕ान मशŝम 

AGR/0231/OC3,V 
2.0 

मुƥ 3 1 10 20   30 26 60   80 8% 
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4. मशŝम खेती मŐ बीमारी 
िनयंũण और कीट Ůबंधन 
की गितिविधयाँ, साथ ही 
आवरण और िपिनंग 
ŮिŢयाओ ंको िŢयाİɋत 
करŐ। 
 

AGR/0231/OC4,V 
2.0 

मुƥ 3 1 10 20   30 24 60   84 8.4% 

5. फसल कटाई के पʮात की 
ŮिŢयाओ ंका ŮदशŊन करŐ। 

AGR/0231/OC5,V 
2.0 

मुƥ 3 2 10 50   60 26 140   166 16.6% 

6.  वाˑिवक कायŊ पįरİ˕ितयो ं
मŐ काम करते Šए, बुिनयादी 
सुरƗा उपायो ंऔर जोİखम 
Ůबंधन पर िवशेष जोर दŐ। 

AGR/0231/OC6,V 
2.0 

मुƥ 3 4 0 0 120  120 0 0 440  440 44% 

7. रोजगार कौशल- 60 घंटे. DGT/VSQ/N0102 मुƥ 3 2 60 0   60 50 0   50 5% 
अविध (मŐ घंटे) / कुल िनशान   12 120 120 120  360 200 360 440  1000  

 
िनवाŊिचत एनओएस/एस: 
NA 

 

S. No NOS/Module Name NOS/Module 
Code & 
Version (if 
applicable) 

Core/ 
Non- 
Core 

NCrF/NSQF 
Level 

Credits 
as per 
NCrF 

Training Duration (Hours) Assessment Marks 
Th. Pr. OJT- 

Man. 
OJT- 
Rec. 

Total Th. Pr. Proj. Viva Total Weightage 
(%) (if 

applicable) 

1.                 

2.                 

Duration (in Hours) / Total Marks               

 
वैकİʙक एनओएस/एस: 
NA 

 

S. No NOS/Module Name NOS/Module 
Code & 
Version (if 
applicable) 

Core/ 
Non- 
Core 

NCrF/NSQF 
Level 

Credits 
as per 
NCrF 

Training Duration (Hours) Assessment Marks 
Th. Pr. OJT- 

Man. 
OJT- 
Rec. 

Total Th. Pr. Proj. Viva Total Weightage 
(%) (if 

applicable) 
1.                 

2.                 

Duration (in Hours) / Total Marks               
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आकलन - Ɋूनतम योƶता को PERCENTAGE 
कृपया िनिदŊʼ करŐ  कोई एक का  अगले: 

Ɋूनतम उȅीणŊ को PERCENTAGE – सकल पर योƶता ˑर: वां। 60% और Ů70 % (Ůȑेक ŮिशƗु चािहए अंक िनिदŊʼ Ɋूनतम कुल पािसंग को PERCENTAGE (मूʞांकन को 
सफलतापूवŊक उȅीणŊ करने के िलए योƶता ˑर पर) 
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Ɋूनतम उȅीणŊ Ůितशत – एनओएस/मॉǰूल-वार:  % (Ůȑेक टŌ ेनी चािहए अंक िनिदŊʼ Ɋूनतम पािसंग को PERCENTAGE मŐ Ůȑेक अिनवायŊ और चयिनत (मूʞांकन को 
सफलतापूवŊक उȅीणŊ करने के िलए वैकİʙक एनओएस/मॉǰूल का चयन करŐ।) 

 
अनुभाग 3: ŮिशƗण संबंिधत 

1. ŮिशƗक योƶता और अनुभव मŐ Ůासंिगक Ɨेũ (वषŘ मŐ) 
(एनसीवीईटी िदशािनदőशो ंके अनुसार ) 

सीटीएस/एटीएस (खाना उȋादन) 5 साल' अनुभव या 
बी.एससी. ( ऑनसŊ )/ िडɘोमा (खाȨ और पोषण या खाना Ůसंˋरण तकनीकी /खाना तकनीकी) 3 वषŘ का अनुभव 
या 
बी.टेक / होना ((खाना तकनीकी / खाना Ůसंˋरण ŮौȨोिगकी/जैव रासायिनक इंजीिनयįरंग) 2 वषŘ का अनुभव 
और 
नौकरी की भूिमका के िलए Ůमािणत: “मशŝम कʐीवेटर” -एसटीसी - एजीआर/एनएसƐूएफ-2018/801 या एसटीसी - 
एजीआर/एनएसƐूएफ- 2022/0231.Ɋूनतम s ीकृत अंक है 80%.अनुशंिसत वह  टŌ ेनर है Ůमािणत के िलए  काम भूिमका: 
“ŮिशƗक (वी.ई.टी. और कौशल)", मैप िकए गए को  योƶता सामान बाँधना: “एमईपी/Ɛू2601, v2.0”। Ɋूनतम ˢीकृत अंक 
80% है 

2. माːर टŌ ेनर योƶता और अनुभव  उपयुƅ Ɨेũ (मŐ 
साल) (जैसा Ůित एनसीवीईटी िदशािनदőश) 

सीटीएस/एटीएस (खाना उȋादन) 5 साल' अनुभव या 
बी.एससी. ( ऑनसŊ )/ िडɘोमा (खाȨ और पोषण या खाना Ůसंˋरण तकनीकी /खाना तकनीकी) 3 वषŘ का अनुभव 
या 
बी.टेक / होना ((खाना तकनीकी / खाना Ůसंˋरण ŮौȨोिगकी/जैव रासायिनक इंजीिनयįरंग) 2 वषŘ का अनुभव 
और 
Ůमािणत के िलए काम भूिमका: "मशŝम कʐीवेटर” -एसटीसी - एजीआर/एनएसƐूएफ-2018/801 या एसटीसी - 
एजीआर/एनएसƐूएफ- 2022/0231.Ɋूनतम ˢीकृत ˋोर 80% है। 
और 
Ůमािणत पर कोई कायŊƗेũ कौशल का एनएसƐूएफ ˑर 5 साथ अनुभव मŐ ŮिशƗण गितिविधयाँ मŐ समान मैदान। 

3. औजार और उपकरण आवʴक के िलए ŮिशƗण √ ☐ हाँ  ☐ नही ं ( अगर "हाँ", िववरण को होना Ůदान िकया मŐ अनुलưक) 

4 मŐ मामला का संशोिधत योƶता, िववरण का ŮिशƗक 
के िलए िकसी भी Ůकार के कौशल उɄयन की 
आवʴकता 

नही ं
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अनुभाग 4: आकलन संबंिधत 

1. मूʞांकनकताŊ का योƶता और अनुभव Ůासंिगक Ɨेũ मŐ 
(वषŘ मŐ) (एनसीवीईटी िदशािनदőशो ंके अनुसार ) 

सीटीएस/एटीएस (खाना उȋादन) 5 साल' अनुभव या 
बी.एससी. ( ऑनसŊ )/ िडɘोमा (खाȨ और पोषण या खाना Ůसंˋरण तकनीकी /खाना तकनीकी) 3 वषŊ' अनुभव 
या 
बी.टेक / होना ((खाना तकनीकी / खाना Ůसंˋरण ŮौȨोिगकी/जैव रासायिनक इंजीिनयįरंग) 2 वषŘ का अनुभव 
और 
Ůमािणत के िलए काम भूिमका: "मशŝम कृषक” -एसटीसी - एजीआर/एनएसƐूएफ-2018/801 या एसटीसी - 
एजीआर/एनएसƐूएफ- 2022/0231. Ɋूनतम ˢीकृत ˋोर 80% है। 

अनुशंिसत वह  आंकलन करनेवाला है Ůमािणत के िलए  काम भूिमका: “मूʞांकनकताŊ (वी.ई.टी. और कौशल)", 
योƶता पैक से मैप िकया गया: “MEP/Q2701, v2.0”। Ɋूनतम ˢीकृत ˋोर 80% है 

2. Ůॉƃर योƶता और अनुभव Ůासंिगक Ɨेũ मŐ (वषŘ मŐ) 
(एनसीवीईटी िदशािनदőशो ंके अनुसार ) 

सीटीएस/एटीएस (खाना उȋादन) 5 साल' अनुभव या 
बी.एससी. ( ऑनसŊ )/ िडɘोमा (खाȨ और पोषण या खाना Ůसंˋरण तकनीकी /खाना तकनीकी) 3 वषŊ' अनुभव 
या 
बी.टेक / होना ((खाना तकनीकी / खाना Ůसंˋरण ŮौȨोिगकी/जैव रासायिनक इंजीिनयįरंग) 2 वषŘ का अनुभव 
और 
यह अनुशंिसत है िक मूʞांकनकताŊ नौकरी की भूिमका के िलए Ůमािणत हो: “मूʞांकनकताŊ (VET और कौशल)”, 
योƶता पैक से मैप िकया गया: “MEP/Q2701, v2.0”। Ɋूनतम ˢीकृत ˋोर 80% है 

3. मुƥ मूʞांकनकताŊ/Ůॉƃर की योƶता और अनुभव मŐ 
उपयुƅ Ɨेũ (मŐ साल) (जैसा एनसीवीईटी िदशा-िनदőशो ंके 

अनुसार) 

सीटीएस/एटीएस (खाना उȋादन) 5 साल' अनुभव या 
बी.एससी. ( ऑनसŊ )/ िडɘोमा (खाȨ और पोषण या खाना Ůसंˋरण तकनीकी /खाना तकनीकी) 3 वषŊ' अनुभव 
या 
बी.टेक / होना ((खाना तकनीकी / खाना Ůसंˋरण ŮौȨोिगकी/जैव रासायिनक इंजीिनयįरंग) 2 वषŘ का अनुभव 
और 
आंकलन करनेवाला इǅा होना आवʴक को होना पैनल साथ डɲूबीएससीटीवीईएसडी ऊपर सफलतापूवŊक 
İƑयįरंग टीओए WBSCTVESD Ȫारा समय-समय पर आयोिजत Ůासंिगक नौकरी की भूिमका मŐ। 

4. आकलन तरीका (िनिदŊʼ करŐ   आकलन 

तरीका) 
ऑफलाइन 

5. औजार और उपकरण आवʴक 

मूʞांकन हेतु 

☒ ŮिशƗण के समान ☐√ हाँ  ☐ नही ं(िववरण को होना Ůदान िकया मŐ अनुलưक-यिद यह है अलग 
मूʞांकन हेतु ) 
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अनुभाग 5: Ůमाण का  ज़ŝरत के िलए  योƶता 

उपलɩ करवाना अनुलưक/सहायक दˑावेज़ नाम। 
 

1. नवीनतम कौशल अंतर अȯयन (नही ंपुराने बजाय 2 साल) (हां नही)ं: नही ं

2. नवीनतम बाज़ार अनुसंधान įरपोटŘ या कोई अɊ ŷोत (नही ंपुराने बजाय 2 साल) (हां नही)ं: नही ं
3. सरकार /उȨोग पहल/ मांग (हां नही)ं: नही ं
4. संƥा का उȨोग माɊकरण Ůदान िकया: 3 

5. अनुमािनत संƥा का ʩİƅयो ंको होना ŮिशिƗत और कायŊरत: 700 Ůित वषŊ 
6. Ůमाण का सहमित/परामशŊ साथ रेखा मंũालय/राǛ िवभाग: हाँ 

अगर "नही"ं, Ɛो:ं 

 
अनुभाग 6: अनुलưक और सहायक दˑावेज़ जाँच करना सूची 

िनिदŊʼ करŐ  अनुलưक नाम / सहायक दˑावेज़ फ़ाइल नाम 
 

1. अनुलưक: एनसीआरएफ /एनएसƐूएफ ˑ र औिचȑ आधाįरत पर 
एनसीआरएफ़ 

ˑर/एनएसƐूएफ वणŊनकताŊ (अिनवायŊ) 

अनुलưक 1 

2. अनुलưक: सूची का औजार और उपकरण उपयुƅ के िलए 

योƶता (अिनवायŊ, के अलावा मŐ मामला का ऑनलाइन अविध) 

अनुलưक 2 

3. अनुलưक: िवˑृत आकलन मानदंड (अिनवायŊ) अनुलưक 6 
4. अनुलưक: आकलन रणनीित (अिनवायŊ) अनुलưक 7 
5. अनुलưक: िमिŵत सीखना (अिनवायŊ, मŐ मामला चयिनत 

तरीका का िवतरण है “िमिŵत सीखना") 
NA 

6. अनुलưक: िविभɄ Ůवेश-िनकास िववरण (अिनवायŊ, मŐ मामला 
योƶता है एकािधक Ůवेश -िनकास) 

NA 

7. अनुलưक: पįरवणŎ शɨ और शɨकोष (वैकİʙक) अनुलưक 8 
8. सहायक दˑावेज़: नमूना पाǬŢम (अिनवायŊ – 

जनता देखना) 
हाँ 

9. सहायक दˑावेज़: आजीिवका Ůगित (अिनवायŊ - 
जनता देखना) 

हाँ मŐ Ɛू फ़ाइल 

10. सहायक दˑावेज़: ʩावसाियक नƕा (अिनवायŊ) हाँ मŐ Ɛू फ़ाइल 
11। सहायक दˑावेज़: आकलन शराबी (अिनवायŊ) हाँ मŐ नमूना पाǬŢम 
12. कोई अɊ दˑावेज़ आप इǅा को जमा करना: नही ं
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अनुलưक 1: Ůमाण का ˑर 

एनसीआरएफ /एनएसƐूएफ 
ˑर 

वणŊनकताŊ 

चाबी आवʴकताएं का  काम भूिमका/ नतीजा का  
योƶता 

कैसे  काम भूिमका/ परणाम संबंिधत को  एनसीआरएफ / एनएसƐूएफ 
ˑर 

िडİˌɐर 

एनसीआरएफ 
/एनएसƐूएफ 

ˑर 
पेशेवर सैȠांितक 

ǒान/ŮिŢया 
 Ɨमता को करना  िदनचयाŊ काम करता है का 
मशŝम फामŊ का रखरखाव 

 कायŊ˕ल  पर  उपयोगकताŊ/ʩİƅ को  यह 
 जानना  और समझना आवʴक  है  : 

 योजना और आयोजन काम का मशŝम संˋृित और 
खाद बनाना और उसके घटको ंका िवʶेषण करना 
खाद. 

3 

ʩावसाियक एवं तकनीकी 
कौशल/ िवशेषǒता/ 
ʩावसाियक ǒान 

 वाˑिवक के बारे मŐ ǒान  अलग Ůकार खाने योƶ 
मशŝम और खेती के तरीके 

 मशŝम की तैयारी के बारे मŐ बुिनयादी िसȠांतो ंऔर ǒान की 
समझ होनी चािहए 

3 

रोज़गार तȋरता और 
उȨिमता 

कौशल एवं मानिसकता 
/पेशेवर कौशल 

 Ɨमता को तैयार करना अलग खाद मशŝम की 
खेती, कीटो ंऔर बीमाįरयो ंके Ůबंधन के िलए 
आवʴक, फसल सही गुणवȅा मशŝम सही समय 
पर. 

 उपयोगकताŊ/ʩİƅ मशŝम की गुणवȅा और रोग िनयंũण के 

साथ कटाई और कटाई के बाद Ůबंधन के बारे मŐ ʩावहाįरक 

कौशल का ŮदशŊन करते हœ। 

3 

ʩापक िशƗण पįरणाम/कोर 
कौशल 

 वैǒािनक आधार पर मशŝम फामŊ को लाभदायक 
तरीके से शुŝ करने और चलाने की Ɨमता।

 अधीन˕ो/ंसहकिमŊयो ं के साथ Ůभावी ढंग से संवाद 
करŐ  और उिचत भाषा का उपयोग करते Šए कायŊ 
संबंधी जानकारी ˙ʼ ŝप से संŮेिषत और साझा 
करŐ।

 कंɗूटर का मूलभूत ǒान और ʩİƅगत बœिकंग की 
बुिनयादी समझ

 उपयोगकताŊ/ʩİƅ सॉɝ İˋल और कंɗूटर का मूलभूत ǒान 

Ůाɑ करता है , जो उपयोगकताŊ/ʩİƅ को सहयोगाȏक तरीके 

से एक टीम मŐ काम करने मŐ सƗम बनाता है। 

3 

िज़ʃेदारी  चंूिक यह ŮिशƗण ˢरोजगार की ओर ले जाता है , 
इसिलए अपने काम और सीखने की िजʃेदारी मौजूद 
होनी चािहए और उसका ŮदशŊन िकया जाना चािहए। 

नौकरी धारक पयŊवेƗण के तहत काम करेगा और वह 
मशŝम, खेती ˕ल के चयन के िलए िजʃेदार होगा। 
Ůबंधन, कटाई और कटाई के बाद की गितिविधयाँ, रोग 
और कीट िनयंũण, Ůसंˋरण और भंडारण, ˕ानीय या 
िनिदŊʼ बाजार मŐ उपज की िबŢी। 

 उपयोगकताŊ / ʩİƅ है आवʴक ले जाने के िलए आउट 

फ़ंƕन ऐसा मशŝम उȋादन मŐ आवʴक उपकरणो ंऔर 
सामिŤयो ं पर दी गई चेताविनयो/ंिनदőशो ं की ʩाƥा करना 
संˋृित. ये गितिविधयाँ उपयोगकताŊ / ʩİƅ पयŊवेƗण के तहत 

कायŊ कर रहा है। 

3 
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अनुलưक 2: औजार और उपकरण (लैब सेट-अप) उपकरण 

और उपकरणो ंकी सूची बैच का आकार: 30 

List of Tools and Equipment Batch Size: 30 

 

Tools and Equipment: 
(For a batch of 30 candidates) 

Sl No. Item Name Item description/technical specification (Instruments andmachinery) Quantity 

1. Hot air oven 
(24’’×24’’×24’’) inch size 

Hot air oven (24’’×24’’×24’’) with blower digital temp (Multispan) and time control, inside 
made of 304SS of 20gage, outside of MS with powder coated finish, ball catcher heavy door. 
Three side heating elements, Standard double wall fabrication, Inner chamber made of highly 
polished stainless steel sheet, Exterior fabricated out of thick mild steel duly finished in white 
stoving enamel with mat finished colour combinations, Quick and uniform heating in range of 
50°C to 250°C ±2°C controlled by capillary type thermostat, L-shaped thermometer is built-in 
type, Control panel is provided with selector switch of high or low rates of power 
thermostat control knob and indicators for mains& thermostat. 

1 no. 

2. Autoclave (18 x 24 
inch)double coil 

Autoclave (18 x 24 inch) double coil, double wall, digital temperature controller, timer 
arrangement vertical with control cut off pressure (15-30psig) temperature indicator, inner 
and outer wall 304SS of 14gage , heavy lid and ring made of 304SS of 10gage, 304SS of 
20gage perforated Basket with handle. It is equipped with pressure guage, steam release 
valve and safety valves. Pressure Controls by spring Valves, Fitted with silicon rubber gasket 
jointless, to work on 230 volts A./C. only. Autoclave have central out let at the bottom and 
also have water level indicator. The chamber is absolutely leak proof & can be operated at 
any selected point in between 5 to 30 pound persq.inch. 

1 no. 

3. Rectangular hot plate 
of,(10’’×16’’×9’’) inch 
size 

Rectangular hot plate of, (10’’×16’’×9’’) 304SS top of 10 gauge/fully SS body of 18 gauge, 
digital temperature indicatorcum controller in one side. 

1 no. 

4. High precision 
balance 
Capacity=1000 g 

High precision balanceCapacity=1000gm 
Readability=0.001 
SS Pan size (mm) = 128×128 

1 no. 
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5. Digital electronics 
balance, capacity : 

5mg-210 g 

Digital electronics balance, capacity : 5mg-210gm, accuracy0.001gm, SS pan 1no. 

 
6. 

Physical rough 
balance Capacity=30 

Kg 

Physical rough balanceCapacity=30Kg 
Readability=0.5gm 
SS Pan size (mm) = 250×330 

2 nos. 

7. Refrigerator having 
fivestar BEE mark 

Refrigerator having five star BEE mark with separate deep freezeand normal freeze,Capacity 
- 500lit and above. Supply with voltage stabilizer 3KV 

1no. 

8. Thermometer,0 C to 
100 
1. C 

Thermometer,0 C to 100  C glass 4 nos. 

9. Serological water bath Serological water bath, Double wall insulation, total 304SS of 20gauge( inner and outer), 
capacity (12x250ml) (16’’×12’’×10’’)304SS lid, Ambient to 110 C and digital temperature 
indicator. 
one outlet with ball valve 

1 no. 

10. Tray dryer, 
horizontalcross air 
flow system 

Tray dryer, horizontal cross air flow system, inner 304SS wall of18 gauge & with six 304SS 
tray of 16gauge 
Tray size : (16’’x32’’x1’’)inch 
Solid SS tray/perforated SS tray / wire net SS try, all traysadjustable type with gape of 
6’’ per tray. 
Digital PID type temperature controller. Temperature range 50˚-300˚C with accuracy ±1˚C 
1HP . crompton brand motor with fittings of 304SS made blower. 

1 no. 

11. Air Conditioner 2 ton 1 no. 
12. Exhaust Fan 12 inch 3 nos. 

13. Iron Shelves Iron Shelves with 6 no shelves 6 nos. 
14. Gas Oven Gas Oven double 1 no. 
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15. Digital pH Meter, 
Range : 0 to 14pH 

Digital pH Meter, Range : 0 to 14pH (mV upto 1999mV), Resolution : 0.01pH (±1mV), 
Accuracy : 0.01pH, •±1 digit (1mV, • ±1digit), Temperature compensation : 0°C to100°C 
(manual), 4 digit LED display with automatic polarity and decimal indications, 
With one combination electrode, stand , clamp, buffers,dust cover & manual. Supply with 
pH 4.01 buffer, pH 
7.00 buffer pH 10.01 buffer 

1 no. 

 
16. Magnetic Starrer, with 

Hot Plate 
Magnetic Starrer, with Hot Plate, with Stepless Speed control &S.S. body and top. Stirring 
capacity 5lt liquid. 
It utilises magnetic filed created by a Heavy duty permanent magnet which induces variable 
speed stirring action. Stirring is accomplished by means of small teflon rotor, which when 
placed to be stirred is capable or rotation by magnetic field applied from below the container. 
Fitted with pilot lamp. 

1 no. 

 
17. 

B.O.D cooling 
incubator ( imported 
:compressor) 

B.O.D COOLING INCUBATOR ( IMPORTED :COMPRESSOR) 
 
Cooling BOD incubator, combined low & high temperature, provided with precise 
electronic temperature control with digital readout 

a) Construction: Double-walled with adequate polystyreneand glass wool insulation. 
b) Inner Chamber: Stainless Steel, (304SS of 20gauge)duly polished with different shelf 
positions. 
c) Outer Walls: CRC Steel Sheet, scraped and treatedwith anti-corrosive primer and 
finished with powder 

coating. 
d) Outer Door: The outer door will be double walled duly insulated and provided with 
magnetic strip gasket withproper sealing and locking device with anti-corrosive primer and 
finished with powder coating. 
e) Inner Door: An Acrylic door is provided. 
f) Inner chamber made of 304 grade quality Stainless Steel. Wall side 20 gauge thickness 
sheets & Tray side 20gauge thickness sheets. 
g) Temp. Digital controller - Multispan brand.Temperature Range : 5ºC 

to 60ºC 
Temperatures.Accuracy of Control : ± 0.50 Working Chamber Made of : 

Stainless Steel Sheet. Volume=285 Lt/ 10cft 
No. of Trays  :  3 Numbers Perforated304SS Trays of 20 gauge. 
Operable on :  220/230 Volts, SinglePhase, 50 Cycles, AC Mains. 
Proper white light illumination is necessary in innerchamber 
Supply with Suitable stabilizer with surge suppresser(3KVA) 

1 no. 
. 
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18. Digital Thermometer 1. Temperature scale:oC or o F User-Selective 2. 
Resolution: 1 oC or 1 oF 3. Measurement Range: 0oC to200oC 4. Display: LCD 

2 nos 

 
19. Horizontal Laminar air 

flow chamber 
LAMINAR FLOW 
(Horizontal ) 

Horizontal Laminar air flow chamberLAMINAR FLOW (Horizontal): 
1 . HEPA filter with efficiency : 99.999% at 0.3 um.2 .Microprocessor control system , 
Led/LCD display 

3. Air speed adjustable 
4. UV timer 

Technical Specifications :- 
* External size (W * D *H) : 1300* 825 * 2000 mm 
* Internal Size : ( W * D * H) ): 1200 * 500 * 570mm 
* work surface height : 720 mm 
* Display : LCD display 
* Air flow Velocity : Average of 0.3 ~0.5m/s 
* Material : Main Body : cold-rolled steel with antibacteria powder coating 
Work table : 304 stainless steel 

Side and front window : 5 mm toughened glass , anti -ultraviolet radiation 
*Pre-Filter : polyster fibre ,washable . 
*HEPA Filter : 99. 999% efficiency at 0.3 µm . 
* Noise : <60dB 
* Front window : Motorized . 
* Max opening : 520 mm 
* Fluorescent Lamp : 28W *1 
* UV Lamp : 30W * 1 
* Consumption : 400W 
* Caster : Universal wheel with leveling feet . 

* Power supply : 110~220V +/- 10%50Hz/60Hz 
* Standard Accessory : Fluorescent lamp , UV lamp * 2 ,Base stand , Gas tap , Socket * 2 . 
* Gross weight : 165 kg 

* Package Size : ( w * D * H) : 1470 * 1060 * 1600 mm 
* An acrylic block type manometer to measure static pressure in the chamber has been 
installed. Two way gastap for gas line and Bunsen burner brash made has also been 
provided. 

Produc have ISO 9001:2008, ISO 13485, CE certification 

1no. 
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20. Straw immersion 
tank, 

Straw immersion tank, made by SS304, 18 gaugesheet , 500 lt capacity 1 no. 

21. Paddy Straw Paddy Straw bundle 20 nos. 
22. Wheat bran Wheat bran, 1kg 20 nos. 
23. Gypsum Gypsum, 1kg 2 nos. 
24. Formalin (2%) Formalin (2%), 2.5 lt 2 nos. 
25. Polythene Polythene, 10 meter 2 nos. 
26. Hand Sprayer Hand Sprayer 1lt capacity 5 nos. 
27. Calcium Sulphate Calcium Sulphate, 1 kg 3 nos. 
28. Calcium Carbonate Calcium Carbonate, 1 kg 3 nos. 
29. Dextrose Dextrose, 500 gm 3 nos. 
30. Agar Powder Agar Powder, 500gm 3 nos. 
31. Ethyl alcohol Ethyl alcohol, 500ml 6 nos. 

32. Formaldehyde Formaldehyde, 500ml 3 nos. 
33. Chlorox Chlorox, 500 gm 3 nos. 
34. Lactic Acid Lactic Acid, 500 ml 3 nos. 
35. Lactophenol Lactophenol, 500 ml 2 nos. 
36. Yeast Extract Yeast Extract, 500 ml 2 nos. 
37. Peptone Peptone, 500 ml 2 nos. 
38. Malt Extract Malt Extract, 500 ml 2 nos. 
39. Test tube 

,borosilicate glass 
18x15 ml 

Test tube ,borosilicate glass 18x15 ml Heat Resistant, Annealing Surface 50 nos. 

40. Test tube 
,borosilicate glass 
15x15 ml 

Test tube ,borosilicate glass 15x15 ml Heat Resistant, Annealing Surface 50 nos. 

41. Beaker, graduated , 
borosilicate glass 
1000ml 

Beaker, graduated, borosilicate glass 1000ml Heat Resistant, Annealing Surface 5 nos. 

42. Beaker, graduated , 
borosilicate glass 
500ml 

Beaker, graduated, borosilicate glass 500ml Heat Resistant, Annealing Surface 10 nos. 

43. Beaker, graduated , 
borosilicate glass 
250ml 

Beaker, graduated, borosilicate glass 250ml Heat 
Resistant, Annealing Surface 

10 nos. 
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44. Beaker, graduated , 
borosilicate glass 
100ml 

Beaker, graduated, borosilicate glass 100ml Heat Resistant, Annealing Surface 10 nos. 

45. Conical flask, 
graduated , 
borosilicate glass 
500ml 

Conical flask, graduated , borosilicate glass 500ml Heat Resistant, Annealing Surface 5 nos. 

46. Conical flask, 
graduated , 
borosilicate glass 
250ml 

Conical flask, graduated , borosilicate glass 250ml Heat Resistant, Annealing Surface 10 nos. 

47. Conical flask, 
graduated , 
borosilicate glass 
100ml 

Conical flask, graduated , borosilicate glass 100ml Heat Resistant, Annealing Surface 10 nos. 

48. Pipette, graduated , 
borosilicate glass 
50ml 

Pipette, graduated , borosilicate glass 50ml Heat Resistant, Annealing Surface 5 nos. 

49. Pipette, graduated , 
borosilicate glass 
25ml 

Pipette, graduated , borosilicate glass 25ml Heat Resistant, Annealing Surface 5 nos. 

50. Pipette, graduated , 
borosilicate glass 10ml 

Pipette, graduated , borosilicate glass 10ml Heat Resistant, Annealing Surface 5 nos. 

51. Pipette, graduated , 
borosilicate glass 5ml 

Pipette, graduated , borosilicate glass 5ml Heat Resistant, Annealing Surface 5 nos. 

52. Pipette, graduated , 
borosilicate glass 2ml 

Pipette, graduated , borosilicate glass 2ml Heat Resistant, Annealing Surface 5 nos. 

53. Pipette, graduated , 
borosilicate glass1ml 

Pipette, graduated , borosilicate glass1ml Heat Resistant, Annealing Surface 5 nos. 

54. Burette 50ml , 
graduated , borosilicate 
glass (with ptfe 
stoppered), 

Burette 50ml , graduated , borosilicate glass Heat Resistant, Annealing Surface 
(with ptfe stoppered), 

6 nos. 
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55. Volumetric flask, 
graduated, borosilicate 
glass 1000ml 

Volumetric flask, graduated , borosilicate glass 1000ml Heat Resistant, Annealing Surface 5 nos. 

56. Volumetric flask 
,graduated , borosilicate 
glass 500ml 

Volumetric flask ,graduated , borosilicate glass 500ml Heat Resistant, Annealing Surface 5 nos. 

57. Volumetric flask 
,graduated , borosilicate 
glass 250ml 

Volumetric flask ,graduated , borosilicate glass 250ml Heat Resistant, Annealing Surface 10 nos. 

58. Volumetric flask 
,graduated , borosilicate 
glass 100ml 

Volumetric flask ,graduated , borosilicate glass 100ml Heat Resistant, Annealing Surface 10 nos. 

59. Measuring cylinder, 
graduated , borosilicate 
glass 1000ml 

Measuring cylinder, graduated , borosilicate glass 1000ml Heat Resistant, Annealing Surface 6 nos. 

60. Measuring cylinder 
,graduated , borosilicate 
glass 500ml 

Measuring cylinder ,graduated , borosilicate glass 500ml Heat Resistant, Annealing Surface 6 nos. 

61. Measuring cylinder 
,graduated , borosilicate 
glass 250ml 

Measuring cylinder ,graduated , borosilicate glass 250ml Heat Resistant, Annealing Surface 6 nos. 

62. Measuring cylinder 
,graduated , borosilicate 
glass 100ml 

Measuring cylinder ,graduated , borosilicate glass 100ml Heat Resistant, Annealing Surface 6 nos. 

63. Measuring cylinder 
,graduated , borosilicate 
glass 50ml 

Measuring cylinder ,graduated , borosilicate glass 50ml Heat Resistant, Annealing Surface 6 nos. 
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64. Measuring cylinder 
,graduated , borosilicate 
glass 25ml 

Measuring cylinder ,graduated , borosilicate glass 25ml Heat Resistant, Annealing Surface 6 nos. 

65. Measuring cylinder 
,graduated , 
borosilicate glass 10ml 

Measuring cylinder ,graduated , borosilicate glass 10ml Heat Resistant, Annealing Surface 6 nos. 

66. Funnel 60 deg angle 
long stem , borosilicate 
glass 75mm 

Funnel 60 deg angle long stem , borosilicate glass 75mm Heat Resistant, Annealing Surface 10 nos. 

67. Glass rod 150 mm long, 
5-6 mm dia borosilicate 
glass 

Glass rod 150 mm long, 5-6 mm dia borosilicate glass Heat Resistant, Annealing Surface 20 nos. 

68. Porcelain basin 100 mm 
dia 

Porcelain basin 100 mm dia Heat Resistant, 6 nos. 

69. Mortar/ 
pestle(porcelain) 100 
mm 

Mortar/ pestle(porcelain) 100 mm 2 nos. 

70. Mortar/ 
pestle(porcelain) 150 
mm 

Mortar/ pestle(porcelain) 150 mm 2 nos. 

71. Reagent bottle, 
borosilicate glass 250ml 

Reagent bottle, borosilicate glass 250ml Heat Resistant, Annealing Surface 10 nos. 

72. Reagent bottle, 
borosilicate glass 500ml 

Reagent bottle, borosilicate glass 500ml Heat Resistant, Annealing Surface 10 nos. 

73. Beaker, 
(Plastic)graduated, 
1000ml 

Beaker, (Plastic)graduated, 1000ml 10 nos. 

74. Beaker, 
(Plastic)graduated, 
500ml 

Beaker, (Plastic)graduated, 500ml 10 nos. 

75. Beaker, 
(Plastic)graduated, 
250ml 

Beaker, (Plastic)graduated, 250ml 10 nos. 
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76. Beaker, 
(Plastic)graduated, 
100ml 

Beaker, (Plastic)graduated, 100ml 10 nos. 

77. Plastic bucket, 5lit Plastic bucket, 5lit, heavy gauge nylon made 2 nos. 
78. Plastic bucket, 9lit Plastic bucket, 9lit, heavy gauge nylon made 2 nos. 
79. Tray ,plastic, (12’’×10’’) Tray ,plastic, (12’’×10’’), heavy gauge nylon made 6 nos. 

80. Tray ,plastic, (17’’×12’’) Tray ,plastic, (17’’×12’’), heavy gauge nylon made 6 nos. 

81. Tray ,plastic, (19’’×13’’) Tray ,plastic, (19’’×13’’), heavy gauge nylon made 6 nos. 

82. Tray,SS 2 NO, with 
handle 

Tray,SS 2 NO, with handle, made by high quality heavy gauge low carbon food grade steel 3 nos. 

83. Tray,SS 3 NO, with 
handle 

Tray,SS 3 NO, with handle, made by high quality heavy gauge low carbon food grade steel 3 nos. 

84. Tray,SS 4 NO, with 
handle 

Tray,SS 4 NO, with handle, made by high quality heavy gauge low carbon food grade steel 3 nos. 

85. Spoon Spatula 
6’’ long ,SS 

Spoon Spatula non-magnetic stainless steel with high polish one side spoon, 6’’ long ,SS 6 nos. 

86. Spoon Spatula 

8’’ long ,SS 

Spoon Spatula non-magnetic stainless steel with high polish one side spoon 
, 8’’ long ,SS 

6 nos. 

87. Spoon Spatula 

10’’ long ,SS 

Spoon Spatula non-magnetic stainless steel with high polish one side spoon 
, 10’’ long ,SS 

6 nos. 

88. Plane Desiccators Dia 
300mm 
, plastic made 

Desiccators Dia 300mm, plastic made 2 nos. 

89 Test tube holder (heavy) Test tube holder (heavy) 10 nos. 
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90 Burette stand with base 
and double clamp, 
(plastic PP made) 

Burette stand with base and double clamp, (plastic PP made) 6 nos. 

91 Burette stand with base 
and single clamp, 
(plastic PP made) 

Burette stand with base and single clamp, (plastic PP made) 6 nos. 

92 Pipette stand (plastic PP 
made) (Horizontal) 

Pipette stand (plastic PP made) (Horizontal) 6 nos. 

93. Pipette stand (plastic PP 
made) 
(Vertical) 

Pipette stand (plastic PP made) (Vertical) 6 nos. 

94. Test tube stand (plastic 
PP made) Dia 
20mm 

Test tube stand (plastic PP made) Dia 20mm 6 nos. 

95. Test tube stand (plastic 
PP made) Dia 
25mm 

Test tube stand (plastic PP made) Dia 25mm 6 nos. 

96. Wash bottle, (plastic), 
500 ml 

Wash bottle, (plastic), 500 ml 12 nos. 

97. Filter stand with base 
and double clamp, 
(plastic PP made) 

Filter stand with base and double clamp, (plastic PP made) 6 nos. 

98. Test tube stand(plastic 
PP made) Dia 
20mm 

Test tube stand (plastic PP made) Dia20mm 6 nos. 

99. pH Paper pH range 1 to 14 10 nos. 
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100. pH Buffer 
capsule/tablet, 10 caps 
in each pack,( pH 4, pH 
7, pH 9.2) 

pH Buffer capsule/tablet, 10 caps in each pack,( pH 4, pH 7, pH 9.2) Highly Pure, Analytical 
Grade 

3 nos. 

101. Sodium hydroxide 
pallet,500gm 

Sodium hydroxide pallet,500gm Highly Pure, Analytical Grade 2 nos. 

102. Concentrated HClacid,1 
lit 

Concentrated HCl acid,1 lit Highly Pure, Analytical Grade 2 nos. 

103. Potassium di hydrogen 
phosphate,500gm 

Potassium di hydrogen phosphate,500gm Highly Pure, Analytical Grade 2 nos. 

104. Di potassium hydrogen 
phosphate,500gm 

Di potassium hydrogen phosphate,500gm Highly Pure, Analytical Grade 2 nos. 

105. Potassium 
chloride,500gm 

Potassium chloride,500gm Highly Pure, Analytical Grade 2 nos. 

106. Sodium chloride,500gm Sodium chloride,500gm Highly Pure, Analytical Grade 2 nos. 

107. Phenolphthalein 
indicator(1% solution), 
125 ml 

Phenolphthalein indicator(1% solution), 125 ml Highly Pure, Analytical Grade 2 nos. 

108. Sodium 
bicarbonate,500gm 

Sodium bicarbonate,500gm Highly Pure, Analytical Grade 2 nos. 

109. Petridish , borosilicate 
glass 80x17mm 

Petridish , borosilicate glass 80x17mm Heat Resistant, Annealing Surface 40 nos. 

110. Petridish , borosilicate 
glass100x17mm 

Petridish , borosilicate glass100x17mm Heat Resistant, Annealing Surface 40 nos. 

111 Plastic pouch with zip 
(10’’×12’’) 

Plastic pouch with zip (10’’×12’’), per pack 100 nos. 

112. Plastic pouch with zip 
(12’’×14’’) 

Plastic pouch with zip (12’’×14’’), per pack 100 nos. 

113. Spirit lamp SS with 
brass cover125ml 

Spirit lamp SS with brass cover125ml 6 nos. 
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114. Bunsen Burner, brass 
made, with regulator 

Bunsen Burner, brass made with regulator, 3 nos. 

115. Spirit lamp SS with 
brass cover125ml 

Spirit lamp SS with brass cover125ml 6 nos. 

116. Bunsen Burner, brass 
made, with regulator 

Bunsen Burner, brass made with regulator, 4 nos. 

117. Sessios SS of high 
quality 
8” long 

Sessios SS of high quality 8” long 3 nos. 

118. Sessios SS of high 
quality 
10” long 

Sessios SS of high quality 10” long 3 nos. 

119. Rubber Gloves 14 no, 
pair 

Rubber Gloves 14 no, pair 6 nos. 

120. Inoculation needle with 
nicrome wire, best 
quality 

Inoculation needle with nicrome wire, best quality 10 nos. 

121. Butter paper roll of 100 
piece 

Butter paper roll of 100 piece 2 nos. 

122. Non absorbent 
cotton,400gm pack 

Non absorbent cotton,400gm pack 10 nos. 

123. Ordinary Filter paper, 
125mm dia 

Ordinary Filter paper, 125mm dia 6 nos. 

124. Tissu paper roll, 
ordinary type 

Tissu paper roll, ordinary type 10 nos. 

125. Brown paper roll 100 
piece 

Brown paper roll 100 piece 2 nos. 
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126. Pipette jacket, SS made Pipette jacket, SS made, used for holding 25ml. 10ml,5ml pipette 2 nos. 

127. Micropipette Range: 100 - 1000 ml , with PVC made respective disposable microtips 3 nos. 

 
Classroom Aids 

The aids required to conduct sessions in the classroom are: 

1. White Board 
2. White board writing pen 
3. Projector 
4. Computer 

 
 
 
 

 
अनुलưक 3: उȨोग सȑापन सारांश 

Provide the summary information of all the industry validations in table. This is not required for OEM qualifications. 
 

S. 
N 
o 

Organization Name Representativ 
e Name 

Designatio 
n 

Contact 
Address 

Conta 
ct 

Phon 
e No 

E-mail ID LinkedIn 
Profile (if 
available) 

1. Red Cow Dairy Pvt. 
Ltd 

Bijan Bishnu Asst. 
Manager 

Nandan Housing 
Complex, Station 
Road, Hooghly 

90730 
22965 

Bishnubijanfp7007@gmail.com  

2. Krishna Chandra Dutta Dr.Dipan Food  98305 dipanchatterjee@cookme.com  
(Spice) Pvt Ltd Chatterjee technology 65872 

  & quality  

  control  

  manager  

3. M/s Foodies Agro Mr. Monoj Proprictor Beharampur, 97751 foodiesagro@rediffmail.com  
Mishra Murshidabad 86565 

 
अनुलưक 4: ŮिशƗण और रोजगार का िववरण 

ŮिशƗण और रोज़गार अनुमान: 
 

वषŊ कुल अɷथŎ औरत लोग साथ िवकलांगता 
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अनुमािनत 
ŮिशƗण # 

अनुमािनत 
रोजगार के अवसर 

अनुमािनत 
ŮिशƗण # 

अनुमािनत 
रोजगार के अवसर 

अनुमािनत 
ŮिशƗण # 

अनुमािनत 
रोजगार के अवसर 

2023- 24 400 100% 
ˢिनयोिजत 

150 100% 
ˢिनयोिजत 

--- - --- - 

       

ŮिशƗण, आकलन, Ůमाणीकरण, और ɘेसमŐट डेटा के िलए पहले का संˋरणो ंका योƶता: 
 

योƶता 
संˋरण 

वषŊ कुल अɷथŎ औरत लोग साथ िवकलांगता 
ŮिशिƗत आकलन 

िकया 
Ůमािणत रखा गया ŮिशिƗत आकलन 

िकया 
Ůमािणत रखा गया ŮिशिƗत आकलन 

िकया 
Ůमािणत रखा 

गया 
1.0 2020- 

21 
320 300 300 100% 

( 
ˢिनयोिजत 
) 

  99 100% 
(ˢिनयोिज
त 

--- - ---- - --- - --- - 

 2021- 
22 

300 290 300 100% 
( 
ˢिनयोिजत 
) 

  68 100% 
(ˢिनयोिज
त 
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सूची योजनाओ ंमŐ कौन  पहले का संˋरण का योƶता था कायाŊİɋत: 

1. राǛ ˑ र छोटा अविध कायŊŢम अंतगŊत “ उǽषŊ बांƸा” योजना। 

सामŤी उपलɩता के िलए पहले का संˋरणो ंका योƶता: 

☐  Ůितभागी पुİˑका ☐ सुिवधा मागŊदशŊक ☐ िडिजटल सामŤी √ ☐ योƶता पुİˑका ☐ कोई अɊ : 

बोली मŐ कौन सामŤी है उपलɩ: अंŤेज़ी 

अनुलưक 5: िमिŵत सीखना 
िमिŵत सीखना अनुमािनत अनुपात और अनुशंिसत औजार: ना 

संदभŊ देना एनसीवीईटी “िदशािनदőश के िलए िमिŵत सीखना के िलए ʩवसाियक िशƗा, ŮिशƗण और İˋिलंग” उपलɩ पर: 
https://ncvet.gov.in/sites/default/files/Guidelines%20for%20Blended%20Learning%20for%20Vocatio nal%20Education,%20Training%20&%20Skilling.pdf 

 
एस। 
नही।ं 

चुनना  अवयव का  योƶता सूची अनुशंिसत औजार – के िलए सभी चयिनत अवयव ऑफलाइन : ऑनलाइन 
अनुपात 

1 ☐ िलİखत/ ʩाƥान - Ůदान सैȠांितक और वैचाįरक ǒान NA NA 

2 ☐  Ůदान कोमल कौशल, िज़ंदगी कौशल, और रोजगार कौशल 
/मŐटरिशप को िशƗािथŊयो ं

NA NA 

3 ☐ िदखा ʩावहाįरक ŮदशŊनो ंको  िशƗािथŊयो ं NA NA 

4 ☐ Ůदान ʩावहाįरक ʩावहाįरक व िŢयाशील कौशल/ Ůयोगशाला 
काम/ कायŊशाला/शॉप ɢोर ŮिशƗण 

NA NA 

5 ☐  Ǩूटोįरयल/ असाइनमŐट/ छेद करना/ अɷास NA NA 

6 ☐ ŮोƃडŊ िनगरानी/ आकलन/ मूʞांकन/ परीƗा NA NA 

7 ☐ उȨोग खुलासा/ पįरयोजना काम इंटनŊिशप/ 
अŮŐिटसिशप ŮिशƗण 

NA NA 
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अनुलưक 6: िवˑृत मूʞांकन मानदंड िवˑृत आकलन 
मानदंड के िलए Ůȑेक एनओएस/मॉǰूल हœ जैसा इस Ůकार है: 

 

एनओएस/मॉǰूल नाम आकलन मानदंड के िलए ŮदशŊन मानदंड/सीखना परणाम िसȠांत 
अंक 

ʩावहाįरक 
अंक 

Ůोजेƃ 
माƛŊ 

िववा 
माƛŊ 

 

 
AGR/0231/OC1,V2.0 

पहचान करना  दायरा और महȇ का मशŝम खेती मŐ भारत 50 40   

(1.1) खेती के दायरे और महȕ को पहचानŐ भारत मŐ मशŝम की खेती पįर̊ʴ। 
(2.2) पहचान करना  बाज़ार माँग का मशŝम (3.3) 
पहचान करना  मशŝम की भूिमका कृषक. 

    

कुल िनशान 50 40   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

AGR/0231/OC2,V2.0 

तैयार करना और पाʮराइज़ करना  खाद ज़ŝरी को खेती मशŝम 24 60   

(2.1) पहचानŐ और चुनना उपयुƅ सामŤी को तैयार करना  खाद- आधार सामŤी. 
(2.2) वणŊन करना िविभɄ कृिष उप-उȋाद, सामŤी अमीर मŐ सेʞूलोज़ (2.3) खिनज 
की कमी को ठीक करने और İ˕र करने के िलए रसायनो ंका चयन और Ůयोग करŐ  
(2.4) पहचान करना अलग Ůकार खाद- Ůाकृितक और िसंथेिटक, सूũीकरण अलग-
अलग खाद 
(2.5) खाद बनाने के तरीके चुनŐ- लघु, दीघŊ; इनडोर, आउटडोर (2.6) कायŊ 
करना खाद ROTATION और सुिनिʮत करना पयाŊɑ नमी, काबŖहाइडŌ ेट, 
गैस िविनमय आिद 
(2.7) पाʮराइज़ करना  खाद को मारना कीड़े, नेमाटोड, कीट कवक या अɊ कीट 
(2.8) अǅा अɋेषण करŐ  खाद िवशेषताएँ भूिमका का खाद मŐ मशŝम की खेती. 
(2.9) तैयार करना अलग Ůकार का खाद Ȫारा का चयन उपयुƅ (2.10) खाद की 
गुणवȅा का िनधाŊरण 
(2.11) पहचान करना खतरो ंऔर जोİखम संबंिधत साथ खाद और कैसे को 
िनयंũण चोट को खुद। 

    

कुल िनशान 24 60   

AGR/0231/OC3,V2.0 चुनना ʩावसाियक ŝप से महȕपूणŊ Ůजाितयाँ का मशŝम और मशŝम की 
खेती के िलए उपयुƅ ˕ान िडजाइन करŐ  

26 60   

(3.1)चुनŐ ʩावसाियक ŝप से महȕपूणŊ Ůकार का मशŝम आधाįरत पर बाजार की 
मांग. 
(3.2)चयन का महȕपूणŊ Ůकार मशŝम का 
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 (3.3) खरीद मशŝम spawns से Ůामािणक ŷोत 

(3.4) चुनना उपयुƅ मशŝम खेती साइट साथ उिचत जलिनकास एवं जल आपूितŊ 
सुिवधा 
(3.5) िडज़ाइन और CONSTRUCT मशŝम फामŊ के अनुसार को िविभɄ Ůकार के 
मशŝम के िलए आवʴक िवकास पįरİ˕ितयाँ 
(3.6) मशŝम उगाने की िविभɄ Ůकार की सुिवधाओ ंऔर उपकरणो ंको समझŐ (3.7) 
समझना Ůकार, घटको ंऔर उनका िवशेष िववरण थोक का यह कƗ अǅी गुणवȅा वाले 
मशŝम उगाने के िलए अनुकूल है। 
(3.8) पैकेट का आचरण का सफेद बटन मशŝम और सीप मशŝम 

    

कुल िनशान 26 60   

 
 
 
 
 
 
 
 

 
AGR/0231/OC4,V2.0 

कायŊ करना बीमारी िनयंũण और कीट Ůबंध गितिविधयाँ, आवरण और मशŝम 
की खेती के िलए िपिनंग 

24 60   

(4.1) िनरीƗण करŐ  मशŝम थैिलयो ंया बेड सावधानी से के िलए जʗी का पता लगाने 
का कीट और रोग 
(4.2) पहचान करना  रोग। 
(4.3) िनयंũण रोग और ʩायाम िनवारक देखभाल- फुहार कीटनाशक/ कवकनाशक 
आिद 
(4.4) मशŝम को पा̾चुरीकृत करŐ  खेत नेमाटोड को हटाने के िलए मŐ मशŝम की खेती 
(4.5) तैयार करना आवरण िमǥी को पकड़ना नमी 
(4.6) गठन को बढ़ावा देना का िŮमोिडŊया , या मशŝम िपन Ȫारा माइसीिलयम को पानी 
की आपूितŊ करना 
(4.7) पता लगाना  जʗ से जʗ गठन का पहचानने योƶ मशŝम माइसीिलयम से 
(4.8) उपयोग रोगाणु आवरण को िनयंũण नेमाटोड 
(4.9) फुहार कवकनाशी बाद आवरण को जाँच करना सूखा 
बुलबुला (4.10) माइट्स के िनयंũण के िलए कीटनाशक का 
िछड़काव करŐ  
(4.11) आवेदन करना काटू रसायन शीषŊ रखना मूषक दूर 

    

कुल िनशान 24 60   

 
 

 
AGR/0231/OC5,V2.0 

िदखाना फसल और कटाई के बाद की ŮिŢयाएँ का मशŝम 26 140   

(5.1) इसका आकलन करŐ  पįरपƓता का मशŝम और फसल अविध 
(5.2) अǅी कटाई पȠितयाँ अपनाएँ 
(5.3) काटना, साफ और सूखा काटा मशŝम का उपयोग करते Šए अनुमत 
ŮिŢयाएं (5.4) Ţम से लगाना और ŵेणी  फसल इस Ůकार है Ůित आवʴक 
गुणवȅा िविनदőश (5.5) इकǧा करना, सामान बाँधना, लेबल और पįरवहन उȋादन 
करना 
(5.6) अिभलेख  जानकारी, उदाहरण के िलए गुणवȅा, माũा, Ůकार, ʩय 
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 ʩय िकया मŐ संचालन, वगैरह। मŐ उपयुƅ रिजːर, अिभलेख िकताब और लॉग (5.7) 

जैिवक खेती, वमŎ कɼोː, दूिषत िमǥी के बायोरेमेिडएशन आिद मŐ खचŊ िकए गए 
मशŝम सɵटŌ ेट का उपयोग करŐ  
(5.8) छंटाई  मशŝम पर  आकार और गुणवȅा 
(5.9) पैकेिजंग मशŝम साथ लेबल युƅ महीना और वषŊ मशŝम की कटाई, माũा और 
Ůकार आिद 
(5.10)उपयोग करŐ  का खचŊ िकया मशŝम मŐ वमŎ -कɼोİːंग और मŐ जैिवक खेती. 

    

 कुल िनशान 26 140   

 
 

AGR/0231/OC6,V2.0 

काम मŐ असली काम पįरİ˕ित साथ िवशेष ज़ोर पर बुिनयादी सुरƗा और इस Ɨेũ 
मŐ खतरे. 

0 0 440  

(6.1) जाँच करना  Ůितवेदन तैयार के िलए यह अवयव ŮिशƗण की का  पाǬŢम और 
आकलन चाहे योƶता रहा है िवकिसत को मŐ काम असली काम 
पįरİ˕ित साथ िवशेष ज़ोर पर बुिनयादी सुरƗा और खतरो ंमŐ यह कायŊƗेũ। 

    

 कुल िनशान     

DGT/VSQ/N0102 
रोजगार कौशल- 60 घंटे. 50 0   

जैसा Ůित एनसीवीईटी िनदő िशत पाǬŢम     

बड़ा कुल 200 360 440  

 
 
 

अनुलưक 7: आकलन रणनीित 

यह अनुभाग शािमल  ŮिŢयाओ ंशािमल मŐ पहचान, सभा, और इȶेŮőितंग जानकारी को मूʞांकन करना  उʃीदवार पर  आवʴक दƗताओ ंका  कायŊŢम. 

उʟेख  िवˑृत आकलन रणनीित मŐ  Ůदान िकया टेɼलेट. 

<1. आकलन Ůणाली अवलोकन: 

 बैच सौपंा गया को WBSCTVE&SD के िलए आयोजन  आकलन ऑनलाइन के माȯम से पोटŊल साथ दो संभािवत खजूर के िलए आकलन 

 WBSCTVE&SD तैनात  टोए Ůमािणत आंकलन करनेवाला के िलए िŢयाİɋत  आकलन 

 WBSCTVE&SD पर नज़र रखता है  आकलन ŮिŢया और अिभलेख 

2. परीƗण पयाŊवरण: 

 जाँच करना  आकलन जगह, तारीख और समय 

 अगर  बैच आकार है अिधक बजाय 30, तब आकलन इǅा फैल ऊपर को लगातार िदन. 

 जाँच करना वह  आवंिटत समय को  उʃीदवार को पूरा िलİखत और ʩावहाįरक आकलन है सही। 
3. आकलन गुणवȅा बीमा ˑ र/ढांचा: 

 सवाल िकनारा है बनाया था Ȫारा  िवषय मामला िवशेषǒो ं(एसएमई) हœ सȑािपत Ȫारा  अɊ एसएमई 
 Ůʲ हœ मैप िकए गए को  िनिदŊʼ आकलन मानदंड 

 आंकलन करनेवाला अवʴ होना टोए Ůमािणत. 

4. Ůकार का Ůमाण या साƙ जुटाने के िशʼाचार: 
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 įरपोिटōग का  आंकलन करनेवाला से आकलन जगह 

 कŐ ū तˢीरो ंसाथ साइनबोडŊ और योजना िविशʼ Űांिडंग 

5. तरीका का सȑापन या सȑापन: 

 आʮयŊ िमलने जाना को  आकलन जगह 

6. तरीका के िलए आकलन दˑावेज़ीकरण, संŤहण, और पŠँच 

 मुİʭल Ůितयां का  दˑावेज़ हœ संŤिहत 

पर  काम: 

1. Ůȑेक मॉǰूल इǅा होना आकलन िकया अलग से। 
2.  उȅीणŊ मानदंड है जैसा Ůित मानदंड तय करना Ȫारा WBSCTVE&SD मŐ आदर का योƶता फ़ाइलŐ 
3. औजार मूʞांकन का िक होगा इˑेमाल िकया गया के िलए यह आकलन करना िक Ɛा  उʃीदवार है होना इİǅत कौशल, समझ आवʴकताओ ंऔर आवʴकताएं, और अिभनय करना 

सॉɝ İˋʤ Ůभावी ŝप से: 

• वीिडयो / पोटŊफोिलयो का ŮिशƗुओ ंदौरान उȨोग खुलासा 
4. आकलन का Ůȑेक मॉǰूल इǅा सुिनिʮत करना वह  उʃीदवार है योƶ को: 
• असरदार सगाई साथ  िहतधारको ं
• समझना  कायŊरत का िविभɄ औजार और उपकरण 
• बाँटना  काम सौपंा गया को उसे उसकी मŐ अनु साथ काम िज़ʃेदारी उȅरदायी को योƶता फ़ाइल। 

 

 
अनुलưक 8: पįरवणŎ शɨ और शɨकोष 

पįरवणŎ शɨ 
 

पįरवणŎ शɨ िववरण 
आ आकलन एजŐसी 
अब देने शरीर 
आईएससीओ अंतररा Ō̓ ीय मानक वगŎकरण का ʩवसायो ं
एनसीओ रा Ō̓ ीय वगŎकरण का ʩवसायो ं
एनसीआरएफ़ रा Ō̓ ीय ŵेय ŝपरेखा 
ओपन ˋूल रा Ō̓ ीय ʩावसाियक मानक 
एनƐूआर रा Ō̓ ीय योƶता पंजीकरण करवाना 
एनएसƐूएफ रा Ō̓ ीय कौशल योƶता ŝपरेखा 
ओजेटी पर  काम ŮिशƗण 

शɨकोष 
 
अविध िववरण 
रा Ō̓ ीय ʩावसाियक 
मानको ं(एनओएस) 

ओपन ˋूल पįरभािषत करना  औसत दजő का ŮदशŊन परणाम आवʴक से एक ʩİƅ काम मŐ लगा Šआ मŐ ए िविशʼ काम। वे सूची नीचे Ɛा एक ʩİƅ 
ŮदशŊन वह कायŊ चािहए जानना और भी करते हœ. 

योƶता ए औपचाįरक नतीजा का एक आकलन और माɊकरण ŮिŢया कौन है Ůाɑ िकया जब एक 
सƗम शरीर िनधाŊįरत करता है वह एक ʩİƅ है हािसल सीखना परणाम को िदया गया मानको ं

योƶता फ़ाइल ए योƶता फ़ाइल है ए खाका िडजाइन को कɥा ज़ŝरी जानकारी का ए योƶता से  पįरŮेƙ का एनएसƐूएफ अनुपालन।  
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 योƶता फ़ाइल इǅा होना सामाɊतः  Ůˑुत Ȫारा  देने शरीर के िलए  योƶता। 
Ɨेũ ए समूहन का पेशेवर गितिविधयाँ पर  आधार का उनका मुƥ आिथŊक समारोह, उȋाद, सेवा या तकनीकी। 
लंबा अविध ŮिशƗण दीघŊकािलक İˋिलंग मतलब कोई ʩवसाियक ŮिशƗण कायŊŢम कायŊ शुŝ के िलए ए वषŊ और ऊपर। https://ncvet.gov.in/sites/default/files/NCVET.pdf 

 


